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Anxoves o seitons amb olives, acompanyats amb pa de vidre amb tomàquet

Tonyina amb escalivada

Escalivada amb formatge de cabra

Pernil ibèric de gla amb formatge brie i ou ferrat

Pernil dolç, formatge de fondre i ou ferrat

Hamburguesa amb ceba caramel·litzada,  
formatge de fondre i foie 

ENTREPANS,  
TORRADES I CREPS

entrepà torrada crep

Ous del Sant amb patates de l’Era i pernil ibèric amb salsa picant i all i oli

Croquetes de temporada (opció de pollastre sense gluten)

Gilda d’anxova (2 unitats)

Platillo de formatge curat amb pa de vidre amb tomàquet

Olives gordal (opció picant)

Piruletes de llagostins amb salsa picant (8 unitats)

Fingers de pollastre amb salsa picant i maionesa de mostassa

Natxos amb formatge, guacamole i ‘chili’

Patates braves de Cal Sant

Patates de l’Era amb salsa picant i all i oli

Foie micuit d’ànec amb torradetes i variat de melmelades

PER PICAR

Per les opcions sense gluten, cal consultar-ho amb el cambrer/a. 
Es poden fer entrepans i torrades sense gluten amb un increment de 2 €. 

Si teniu qualsevol dubte amb els al·lèrgens dels plats, consulteu-nos.

Platillo de pernil ibèric de gla amb pa de vidre amb tomàquet

Brioix de foie fresc a la planxa amb figues confitades, fruits secs i salsa PX (2 unitats)

Bao de cansalada amb gambes (2 unitats)
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Gelats o sorbets variats

Postres artesans de la Núria

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla

Crep de Nutella

Mató amb figues macerades amb licor de taronja

Pa amb oli i xocolata

Carquinyolis amb ratafia

Botifarra esparracada amb melmelada de pebrot,  
ou ferrat i pa de vidre amb tomàquet

Fusta de formatges amb pa de vidre amb tomàquet

Soufflé de truita de patates amb pa de vidre amb tomàquet / 
Souffle de patata, albergínia i ceba

Hamburguesa de verdures amb formatge de cabra,  
ceba caramel·litzada, tempura de verdures i pa de vidre amb tomàquet

Hamburguesa de peus de porc  
amb tempura de verdures i pa de vidre amb tomàquet

POSTRES

PLATS PRINCIPALS
Hamburguesa de bou amb formatge de cabra  
i foie fresc a la planxa amb pa de vidre amb tomàquet

Amanida amb formatge de cabra a la planxa, fruits secs i perles de Caviaroli

Amanida d’encenalls de pernil ibèric i formatge parmesà

AMANIDES

Qualsevol postre portat de l’exterior del restaurant serà responsabilitat de la persona  
que faci la reserva i es cobrarà 0,50 € per persona per fer ús dels coberts i plats de postre.


